ANEXO I

TEMAS PARA REALIZACAO DE PROVA PRATICA

PROFESSOR DE NIVEL TECNICO |
AREA: ADMINISTRACAO

1. INTRODUCAO A ADMINISTRACAO E AS ORGANIZACOES: As
organizacbes e a administracdo; O processo de administracdo; As areas
funcionais da organizacéao.

2. A EVOLUCAO DO PENSAMENTO EM ADMINISTRACAO: Teorias da
administracdo. Competéncias gerenciais; modelo japonés de administracao.

3. ORGANIZACOES E ADMINISTRACAO: Elementos das organizacdes,
objetivos, recursos, divisao do trabalho e processos de transformacao.

4. PLANEJAMENTO E ESTRATEGIA: Balanced Scorecard.

5. ADMINISTRACAO DE OPERACOES: Fundamentos da administracido de
operacdes; Planejamento estratégico do sistema de operacdes; Planejamento
e controle das operacdes.

6. ADMINISTRACAO DE MARKETING: O marketing e as organizacoes;
Sistemas de informacao e pesquisa de marketing.

7. ADMINISTRACAO DE MARKETING: Comportamento do consumidor;
Segmentacao e posicionamento de marketing; Mix de marketing.

8. ADMINISTRACAO DE RECURSOS HUMANOS: A administragéo de recursos
humanos nas organizacdes.

9. ADMINISTRACAO FINANCEIRA: Retorno sobre investimento — andlise das
alternativas metodologicas na decisdo (tomada de decisao).

10.ADMINISTRACAO DE PROJETOS: Atividades funcionais e projetos;
Caracteristicas dos projetos; Fundamentos da administragdo de projetos.

AREA: ALIMENTOS

01.Fisiopatologia e dietoterapia na doenca renal cronica


http://www.sobreadministracao.com/o-que-e-o-balanced-scorecard-parte-i/

02.Fisiopatologia e dietoterapia no sobrepeso e obesidade
03.Educacéo nutricional e alimentacéo saudavel
04.Avaliacdo nutricional - Métodos antropométricos

05.Digestdo, absorcdo, classificacdo, funcdes, recomendacfes e fontes
alimentares

06.Aspectos clinicos da caréncia e do excesso de vitaminas.
07.Nutricao na infancia

08.Gestdo de Unidades de Alimentacdo: Compras, recebimento,
armazenamento, fornecimento e controle de estoque.

09.Enfermidades transmitidas por alimentos

10.Boas praticas para estabelecimentos comerciais de alimentos e para servicos
de alimentacao: Preservacao e conservacao de alimentos

AREA: CONSTRUCAO CIVIL
01.Introducédo a instalacdo de esgoto residencial.
02.Divisdes de circuitos elétricos em uma residéncia.
03.Execucao de gabaritos e marcacéo de obra.
04.Introdugéao ao dimensionamento de vigas de concreto armado.
05.Tipos de alvenaria e sistemas de amarracdes das paredes.
06. Introducéo a fundacgdes — Profundas.
07.Introducao a fundagdes — Rasas.
08.Tesouras de madeiras — aspectos gerais.
09.Tracos de concreto e argamassa — definicdes.

10.Pilares de concreto — esforgos solicitantes.



AREA: ELETRO-ELETRONICA / ELETRICA
01.Conceitos basicos de eletricidade em circuitos de corrente continua.

02.Circuitos a diodo.

03.Transistores bipolares: constituicdo, funcionamento e aplicacdes. Reguladores
de tenséo.

04.Tiristores: tipos, constituicdo, funcionamento e aplicacdes.
05. Amplificadores operacionais: constituicdo, funcionamento e aplicacoes.

06.Funcdes logica. Simplificacdo de circuitos l6gicos. Algebra de Boole. Teoremas
de Morgan.

07.Mapas de VeitchKarnaugh. Modelagem de circuitos l6gicos combinacionais.
Caodigos binérios.

08.Aplicacfes de circuitos sequenciais — contadores assincronos e sincronos.

09.Dispositivos semicondutores de poténcia: caracteristicas de chaveamento e
comando, circuitos de ajuda a comutacao.

10.Topologias de conversores estaticos: retificadores controlados e néo
controlados; conversores CC-CC, inversores monofasicos e trifasicos.

AREA: ENFERMAGEM

01.A Politica nacional de humanizacao e acolhimento com classificacdo de risco
nos servicos de saude e de Enfermagem.

02.Dimensionamento de Pessoal de Enfermagem em unidades de servigos de
saude.

03. Acreditacdo Hospitalar e a qualidade da assisténcia dos servi¢os de saude e de
Enfermagem.

04.Seguranca do Paciente: aspectos conceituais e historicos.

05.Processo de Enfermagem: aspectos conceituais e sua aplicagdo na pratica da
Enfermagem.

06. Assisténcia de Enfermagem para pacientes portadores de Tuberculose
Pulmonar.



07.Assisténcia de Enfermagem para pacientes portadores de DST e AIDS.
08. Assisténcia de Enfermagem para pacientes portadores de Diabetes.
09. Assisténcia de Enfermagem para pacientes no periodo pos-operatorio.
10.Doencas preveniveis por imunizacéo e a assisténcia de Enfermagem.

AREA: FARMACIA

01.Formulagdes de uso oral — elixir e xarope

02. Preparo farmacotécnico de capsulas

03. Atencdo Farmacéutica

04. Legislacdo — Portaria 344/98

05. Legislacdo — 13.021/2014

06. Vias de administracdo de medicamentos

07. Controle de estoque em Farmacia Hospitalar

08. Controle de Qualidade microbiologico da agua
09. Farmacologia — Mecanismo de a¢éo de diuréticos

10. Farmacologia — Mecanismo de ac¢do de ansioliticos

AREA: INFORMATICA
01.Processador e suas tecnologias.

02.Memodrias e suas tecnologias.
03.Barramentos e suas tecnologias.
04.Cabeamento estruturado — Normas EIA/TIA.
05.Portas TCP e suas funcionalidades.

06. Sistema Operacional: Tipos de sistemas de arquivos.



07.Modelagem de dados: UML, Modelo Entidade Relacionamento, Formas
normais, Herancga, Polimorfismo.

08.Procedimentos com: Store Procedures, Trigger, View.

09.Tecnologia Digital: Bases numéricas, Aritmética Computacional com aplicacéo
em Portas Légicas.

10. Circuitos Combinacionais e Sequencias com Légica TTL e CMOS.

AREA: INGLES

01.Comparative and Superlative Adjectives
02.Singular and Plural Nouns

03.Future Progressive

04.Regular and Irregular Verbs

05. Active Voice and Passive Voice

06. Prepositions: on, at, in

07.Auxiliary Verbs

08.Modal Verbs

09.Relative Clauses

10. Question Tag

AREA: MECANICA INDUSTRIAL
01.Metrologia: Unidades de Medidas MKS, CGS, ABNT.

02.Medicbes em Pecas Mecanicas com a utilizacdo de Paquimetros e
Micrometros, Escala, Tolerancia e Ajustes.

03.Desenho Técnico: Representacdo de Pecas e Partes de Equipamentos.
Formas e Perspectivas.

04.Tecnologia dos Materiais: Diagramas de Fase dos Materiais,

05.Processos e Aplicacdes em Materiais Ceramicos, Poliméricos e Compasitos.



06.Soldagem: Resisténcia da Soldagem, Representacdo Técnica de Soldas,
Principais Técnicas de Soldagem.

07.Bombas e Tubulacdes: Propriedade dos Fluidos, Proposta de Reynolds.

08.Usinagem: Técnicas e Teoria do Corte, Identificacdo de Rebolos de acordo
com a ABNT.

09.Elementos de Maquinas: Tipos de Roscas, Parafusos, Molas, Cabos, Eixos,
Rolamentos e Arvores.

10.Refrigeracéo e Ar Condicionado: Ciclo de Refrigeracéo.

AREA: MEIO AMBIENTE

01. Sucessao Ecoldgica: primaria e secundaria.
02. Ciclo do Nitrogénio.

03. Ciclo do Carbono.

04. Ciclo da Agua.

05. Biomas Brasileiros.

06. Relacbes Harmonicas entre os Seres Vivos.
07. Relacbes Desarmobnicas entre 0os Seres Vivos.
08. Poluicdo da Agua.

09. Poluicdo Atmosférica.

10. Cadeia e Teia alimentar.

AREA: QUIMICA

01. A formacao e as propriedades dos compostos iénicos.

02. A relacéo entre o raio atbmico, a energia de ionizacdo e a eletronegatividade
dos elementos.

03. A influéncia da presséo, concentracdo e temperatura no deslocamento do
equilibrio.

04. A relacéo entre a polaridade e geometria molecular.



05. A formacao da ligacdo metalica e as propriedades mais significativas deste

grupo.
06. Introducéo ao equilibrio quimico e célculo da constante de equilibrio.

07. O célculo estequiométrico derivado das leis de Dalton, Lavoisier e Proust.
08. As propriedades acidas e alcalinas dos compostos organicos.
09. Como preparar solu¢cées em mol/L a partir de sdlidos e liquidos P.A.?

10. A influéncia da polaridade na solubilidade em agua dos compostos orgéanicos.



